
Herzlich Willkommen

Öffnungszeiten

Speisekarte mit Deklavierung der Allagene

Beilagenänderung

Zum Essen empfehlen wir

Eine tolle Geschenkidee

Unsere Unternehmensphilosophie:

Im August 1994 wurde das Hotel- Restaurant „Schöne Aussicht“ eröffnet. In nur 6-monatiger Bauzeit
entstand das Hotel. Eine erlebnisreiche, aber auch anstrengende Zeit liegt zurück. In den vielen Jahren

wuchs das Haus an Gästestamm und heute sind wir dankbar zahlreiche Familienfeiern, Hochzeiten,
Tagungen, Meetings, Reisegruppen etc. täglich im Hotel empfangen zu dürfen. So wurden schon viele schöne

Stunden voller Frohsinn und Genuss im Hotel-Restaurant „Schöne Aussicht“ gefeiert.
Am 17.08./ 18.08.2024 feierten wir unser 30. Hoteljubiläum.

Wir haben täglich geöffnet und haben „nur“ am 24.12. & 01.01. Ruhetag.
Unser Frühstücksbüfett kann von 6.30 Uhr (am Wochenende ab 7.30 Uhr) bis 10.00 Uhr genutzt werden und unser
Küchenteam kocht täglich bis 20.00 Uhr (freitags & samstags bis 21.00 Uhr).
Bei größeren Bestellungen bitten wir eine Tischreservierung zuvor vorzunehmen.
Alle Speisen unserer Karte können zur Mitnahme „To Go“ verpackt werden. Für Ihre Feier daheim bieten wir
außerdem unsere umfangreichen Partyservice- Angebote.

Wir weisen darauf hin, dass alle bei uns verarbeiteten Lebensmittel Spuren von Allergene enthalten können.
Falls Sie eine Allergie/ Unverträglichkeit gegen bestimmte Lebensmittel haben, informieren Sie uns bitte.
Bei unserem Servicepersonal erhalten Sie eine separate Karte, welche Auskunft über die Allergene gibt.
Wir werden uns bemühen Ihre Wünsche, so weit wie es möglich ist, zu erfüllen. Für glutenfreie, vegane,
lactose – Produkte kann ein Aufpreis entstehen. Zur Frühstückszeit stellen wir Ihnen gern glutenfreie
Brötchen, vegane Kost oder lactosefreie Milch zur Verfügung (bitte mit Vorbestellung).

Unsere Speisekarte ändern wir saisonal und bieten dadurch immer wieder eine Abwechslung.
Für eine Beilagenänderung pro Gericht berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 Euro.

Eine große Auswahl an Weinen der Saale- Unstrut-Region finden Sie in unserer Wein- und Getränkekarte.
Für gesellige Runden oder einen Drink an unserer Hotelbar bieten wir Ihnen über 30 Cocktails.
Schauen Sie in unsere Cocktailkarte.

Unsere Geschenkgutscheine für jeden Anlaß können Sie im Wert Ihrer Wahl an unserer Rezeption kaufen.
Viel Spaß beim Einlösen oder Verschenken.

„Sie, als Gast stehen bei uns im Mittelpunkt.“
Sie sollen glücklich und zufrieden gehen und gern wiederkommen!

www.hotel-schoeneaussicht.de



gemischter Salat der Saison mit Hausdressing, Kräuter
und Baguette

„Das Leben ist nicht immer gleich, 
mal brauchen wir was Kräftiges und Weiches und manchmal eben was Frisches und Knackiges.“ 

6,90 Euro

knackiger Salat der Saison mit Mozzarellabällchen,
Hausdressing und gerösteten Kernenmix, dazu reichen
wir Baguette 

Große Salatplatte „Mozzarella“ 15,90 Euro 

mit Kürbisöl und Kartoffelstroh

Hokkaido- Kürbissüppchen 6,90 Euro

Salate
kleiner Beilagensalat 

Suppen
„Ich lebe von guter Suppe und nicht von guter Rede" (Moliére)

klassisches Waldpilzsüppchen
mit Croutons

6,90 Euro

(*10)

(*2/10)
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mit Butterkäse gratiniert, 
dazu Salatbukett, Zitronenecke und Baguettescheiben 

„Beim Essen ist es wie im Leben, 
man sollte mit etwas Kleinem beginnen um sich auf das Große vorzubereiten.“

9,90 Euro

2 Reibekuchen geschichtet mit Räucherlachs,
Remoulade und Salat 

Seemanns- Sandwich 9,90 Euro 

dazu reichen wir Buttererbsen und Country Potatos

paniertes Rotbarschfilet 22,90 Euro

Vorspeise
Würzfleisch

Frischer Fisch auf den Tisch
„Aus dem Wasser kommt das Leben, aus diesem Grund sollte Fisch öfter unseren Tisch beleben.“ 

Schollenfilet „Finkenwerder Art“
mit knusprigen Speck und Zwiebelkrönung,
traditionell mit Petersilienkartoffeln, 
Salat und Zitrone serviert

23,90 Euro

www.hotel-schoeneaussicht.de
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rahmige Wiesenchampignons im Kräuter- Nudelbett 

„Das Leben ist wie Pasta es kann sich in unzähligen Formen zeigen 
und bleibt doch immer das Gleiche.“

16,90 Euro 

serviert mit Kaisergemüse, Sauce Hollandaise und
Petersilienkartoffeln 

Blumenkohl- Käseschnitzel 17,90 Euro

Portion Pommes, dazu Ketchup & Mayonnaise

„Hab keinen Hunger“- Pommes frites 4,90 Euro 

Vegetarisch Genießen
Herbst - Pastateller

Für unsere kleinen Gäste -
Kindergerichte

„In unserem Familienhotel finden Kinder eine große Spielecke im Erdgeschoß.“ 

Eierkuchen mit Apfelmus und Zucker

„Ich weiß nicht“- 8,90 Euro

Dino- Nuggets mit Spiralkartoffeln, 
Ketchup & Mayonnaise

„Ich will das nicht“ 9,90 Euro 

Kinderschnitzel mit Erbsen und Pommes frites im Körbchen 

„Ist mir egal“- 10,90 Euro
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Des Deutschen Lieblinge

Burger mit gegrilltem Rindfleisch, hausgemachte
Burgersoße, Gurke, Tomate, Salat, Käse und
Nachocrunch 

„Genußburger“ Sesam Gigant 12,90 Euro 

Frisch aus dem Ofen
und aus der Pfanne

Burger Sesam Gigant mit gegrilltem Rindfleisch,
hausgemachte Burgersoße, Gurke, Tomate, Salat,
Käse und Nachocrunch 

„Special Burgerplatte“ 
-Burger, Pommes frites & Salat

19,90 Euro 

Schweinelachsschnitzel mit Kochschinken- und
Käsefüllung, serviert mit Rahmchampignons und
Kroketten 

„Cordon bleu“ 19,90 Euro 

dazu reichen wir Rotkohl und Thüringer Klöße

geschmorte Schweinebäckchen 25,90 Euro
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saftig gebratenes Schweinerückensteak, gratiniert mit
Würzfleisch und Käse, dazu Spiralkartoffeln, Zitrone
und frischen Salat 

Warte nicht mit Essen und Trinken, denn die Welt, die wir verlassen, gleicht einen Festmahl.
(Zitat: Talmund)

19,90 Euro 

auf Butternudeln und mit Preiselbeeren serviert - 
im Gusspfännchen angerichtet-

„Jägerpfännchen“ - Hirschgulasch 23,90 Euro

serviert mit Kaisergemüse und Macairekartoffeln
zarte Kaninchenkeule 24,90 Euro

Spezialitäten des Hauses

Schlemmersteak „au four“

www.hotel-schoeneaussicht.de
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Für deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Hauptallergene führen wir außerdem eine
separate Speisekarte und bitten diese beim Servicepersonal zu erfragen.



cremiges Vanilleeis mit Trinkschokolade oder
kaffeegenuss, gekrönt mit Sahne

„Wer nicht genießt, ist ungenießbar“ (Zitat: Konstantin Wecker) 

5,50 Euro

cremiges Vanilleeis mit Orangensaft, gekrönt mit Sahne
Orangen- Flip 5,50 Euro 

„Tartufo Classico“ halbgefrorene Schokoladencreme
mit Sahnedekor

italienischer Eistrüffel 5,50 Euro 

süsse Dessert ´s
Eisschokolade oder Eiskaffee  

„Tartufo“ halbgefrorene Zitronencreme mit
Vanillesosse und Sahnedekor

Eistrüffel „Limoncello“ 5,50 Euro 

mit Vanillesosse, 1 Kugel Vanilleeis und Sahnedekor

warmer Apfelstrudel 6,50 Euro 

Stück Kuchen nach Angebot
 ohne Sahne/ 3,20 Euro 

mit Sahne/ 3,50 Euro

www.hotel-schoeneaussicht.de

(3,5/J)

(enthält Koffein/ J,E,N)

(enthält Alkohol/ A,J,E)

(A,J,E,N,M)



Erdbeere, Haselnuss und Joghurteis mit Früchten
Erdbeersosse, bunte Streusel, Sahne und Waffeldekor

„Wer nicht genießt, ist ungenießbar“ (Zitat: Konstantin Wecker) 

6,90 Euro 

3 Kugeln Schokoladeneis mit Karamellsosse,
Schokosplitter, Sahne und Waffeldekor

Schoko- Riese  6,90 Euro 

3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikörsahne,
Schokosplitter und Waffeldekor

Schweden- Eisbecher 6,90 Euro

 Eisbecher
bunter Eisteller „Tutti Frutti“  

mit Sahnetupfer, Schokoornament und 1 Kugel
Joghurteis 

Schokobrownie 5,90 Euro 

Schokolade, Erdbeere, Vanille, Stracciatella, Haselnuss, Joghurt

Kugel Eis

ohne Sahne/ 1,50 Euro mit Sahne/ 1,80 Euro
extra Portion Sahne 1,00 Euro 

www.hotel-schoeneaussicht.de
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(J,A)

(enthält Alkohol/ A,J) 

(enthält Phosphat/ A,E,J,N) 
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	Salate
	kleiner Beilagensalat
	gemischter Salat der Saison mit Hausdressing, Kräuter und Baguette
	6,90 Euro

	Große Salatplatte „Mozzarella“
	knackiger Salat der Saison mit Mozzarellabällchen, Hausdressing und gerösteten Kernenmix, dazu reichen wir Baguette


	Suppen
	15,90 Euro
	Hokkaido- Kürbissüppchen
	mit Kürbisöl und Kartoffelstroh
	6,90 Euro

	klassisches Waldpilzsüppchen
	mit Croutons
	6,90 Euro


	Vorspeise
	Würzfleisch
	mit Butterkäse gratiniert,
	dazu Salatbukett, Zitronenecke und Baguettescheiben
	9,90 Euro

	Seemanns- Sandwich
	2 Reibekuchen geschichtet mit Räucherlachs, Remoulade und Salat
	9,90 Euro


	Frischer Fisch auf den Tisch
	paniertes Rotbarschfilet
	dazu reichen wir Buttererbsen und Country Potatos
	22,90 Euro

	Schollenfilet „Finkenwerder Art“
	mit knusprigen Speck und Zwiebelkrönung, traditionell mit Petersilienkartoffeln,
	Salat und Zitrone serviert
	23,90 Euro


	Vegetarisch Genießen
	Herbst - Pastateller
	rahmige Wiesenchampignons im Kräuter- Nudelbett
	16,90 Euro

	Blumenkohl- Käseschnitzel
	17,90 Euro
	serviert mit Kaisergemüse, Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln



	Für unsere kleinen Gäste - Kindergerichte
	„Hab keinen Hunger“- Pommes frites
	4,90 Euro
	Portion Pommes, dazu Ketchup & Mayonnaise


	„Ich weiß nicht“-
	Eierkuchen mit Apfelmus und Zucker
	8,90 Euro

	„Ich will das nicht“
	Dino- Nuggets mit Spiralkartoffeln,
	Ketchup & Mayonnaise
	9,90 Euro

	„Ist mir egal“-
	Kinderschnitzel mit Erbsen und Pommes frites im Körbchen
	10,90 Euro


	Frisch aus dem Ofen und aus der Pfanne
	Des Deutschen Lieblinge
	„Genußburger“ Sesam Gigant
	Burger mit gegrilltem Rindfleisch, hausgemachte Burgersoße, Gurke, Tomate, Salat, Käse und Nachocrunch
	12,90 Euro

	„Special Burgerplatte“
	-Burger, Pommes frites & Salat
	Burger Sesam Gigant mit gegrilltem Rindfleisch, hausgemachte Burgersoße, Gurke, Tomate, Salat, Käse und Nachocrunch
	19,90 Euro

	„Cordon bleu“
	Schweinelachsschnitzel mit Kochschinken- und Käsefüllung, serviert mit Rahmchampignons und Kroketten

	geschmorte Schweinebäckchen
	dazu reichen wir Rotkohl und Thüringer Klöße
	19,90 Euro
	25,90 Euro


	Spezialitäten des Hauses
	Schlemmersteak „au four“
	saftig gebratenes Schweinerückensteak, gratiniert mit Würzfleisch und Käse, dazu Spiralkartoffeln, Zitrone und frischen Salat
	19,90 Euro

	„Jägerpfännchen“ - Hirschgulasch
	auf Butternudeln und mit Preiselbeeren serviert -
	im Gusspfännchen angerichtet-
	23,90 Euro

	zarte Kaninchenkeule
	serviert mit Kaisergemüse und Macairekartoffeln
	24,90 Euro


	süsse Dessert ´s
	Eisschokolade oder Eiskaffee
	(3,5/J)
	cremiges Vanilleeis mit Trinkschokolade oder kaffeegenuss, gekrönt mit Sahne
	5,50 Euro

	Orangen- Flip
	cremiges Vanilleeis mit Orangensaft, gekrönt mit Sahne
	5,50 Euro

	italienischer Eistrüffel
	„Tartufo Classico“ halbgefrorene Schokoladencreme mit Sahnedekor
	5,50 Euro

	Eistrüffel „Limoncello“
	„Tartufo“ halbgefrorene Zitronencreme mit Vanillesosse und Sahnedekor
	5,50 Euro

	warmer Apfelstrudel
	(A,J,E,N,M)
	mit Vanillesosse, 1 Kugel Vanilleeis und Sahnedekor
	6,50 Euro

	Stück Kuchen nach Angebot
	ohne Sahne/ 3,20 Euro
	mit Sahne/ 3,50 Euro

	Eisbecher
	bunter Eisteller „Tutti Frutti“
	(2,7, N,J,A)
	Erdbeere, Haselnuss und Joghurteis mit Früchten Erdbeersosse, bunte Streusel, Sahne und Waffeldekor
	6,90 Euro

	Schoko- Riese
	(J,A)
	3 Kugeln Schokoladeneis mit Karamellsosse, Schokosplitter, Sahne und Waffeldekor
	6,90 Euro

	Schweden- Eisbecher
	3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikörsahne, Schokosplitter und Waffeldekor
	6,90 Euro

	Schokobrownie
	mit Sahnetupfer, Schokoornament und 1 Kugel Joghurteis
	5,90 Euro

	Kugel Eis
	Schokolade, Erdbeere, Vanille, Stracciatella, Haselnuss, Joghurt
	ohne Sahne/ 1,50 Euro
	mit Sahne/ 1,80 Euro
	extra Portion Sahne 1,00 Euro



